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CALICE DI BENVENUTO

ENTREE DELLO CHEF

STARTERS

Sandwich di gambero rosso con la sua maionese,
caviale e crema burrata
Triglia di scoglio farcita su porro confit e zappetta
di mare

AT SRR

FIRST COURSES

Risotto ostriche caviale e champagne
Ravioli “unagi” con lattuga di mare, fumetto
katsuobushi e peperoncino in olio di cottura

MAIN COURSES

Mosaico di mare, “barba dei frati” e
beurre blanc agli agrumi

DESSERTS

Créper Suzette

~
via macello 8, 37121 Verona

veciomacello@gmail.com
tel. 392 4716267 / 045 8030348

120 EURO A PERSONA
(BEVANDE ESCLUSE)




